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Reportatge L’univers dels forns de llenya

text: wladimir vivas · fotos: wladimir vivas i icaro maiterena

 U
na de les coses que fan de la ce-
ràmica un mitjà d’expressió espe-
cialment ric és la varietat de pos-
sibilitats que ofereix, des de les 

tècniques als conceptes, des de planteja-
ments estètics a teòrics o conceptuals, des 
de la tradició a la tecnologia. Les coccions 
de llenya, com altres tècniques, reuneixen 
tots aquests paràmetres; tenen un com-
ponent tècnic important, però també una 
càrrega conceptual; aporta una estètica 
pròpia, però demana molt del ceramista, 
ja que s’ha d’implicar totalment amb la 
cocció.

Lògicament la llenya és el mètode de 
cocció de ceràmica més antic que exis-
teix, i encara que mai no s’ha deixat d’uti-
litzar, durant molt de temps es va veure 

simplement com un combustible. Con-
seqüentment, va ser relegada per altres 
combustibles més còmodes i teòricament 
més nets, com el gas o el gasoil, o per altres 
tecnologies com l’elèctrica. Tot i això, avui 
dia trobem que les coccions de llenya s’han 
tornat a popularitzar a tot el món.

Tot i que a primera vista pot semblar 
una concessió a la tradició o a l’ús de tèc-
niques ancestrals, la veritat és que els dis-
senys actuals de forns de llenya i de mèto-
des de cocció són producte de la investiga-
ció, de l’ús de nous materials, tecnologia i 
innovació.

A més dels grans forns “anagama” o 
“noborigama”, poc efectius quant a des-
pesa de llenya o control de temperatura i 
atmosfera, hi ha una extensa varietat de 

tipus de forns: arcs catenaris, flama inverti-
da, “forns tren”, diferents tipus de càmeres 
de combustió, etc.

Les primeres coccions de ceràmica que 
vaig conèixer van ser en forns de llenya, un 
arc catenari que vaig ajudar a construir a 
Antonio Vivas a principis dels vuitanta. Sens 
dubte aquesta forma, una mica atípica, de 
començar a la ceràmica em marcaria per 
sempre. Anys després vaig construir un forn 
similar i el vaig utilitzar per a tot el procés 
ceràmic: bescuit, cap a proves, coïa a alta i 
baixa temperatura; aquest forn em va servir 
per aprendre molt: coïa sense piròmetre, em 
va donar problemes que vaig haver de re-
soldre i em va servir, sobretot, per confirmar 
que aquest era el camí que volia seguir. Des-
prés vindrien altres forns. Uns van funcionar 
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Forn d’arc catenari. 2008. Pelahustan (Toledo).Petit forn de flama invertida. 2020. Pelahustan (Toledo).



47

millor i uns altres pitjor, uns els vaig fer amb 
amics i altres en solitari, tots eren diferents i 
de tots vaig aprendre.

Passats els anys, vaig desenvolupar el 
meu propi forn petit, de fàcil construcció i 
cocció, un disseny ja conegut que, no obs-
tant, cadascú reinterpreta a la seva manera. 
Amb aquest forn sovint realitzo cursos de 
construcció i cocció i és un disseny perfec-
te per iniciar-se en les coccions de llenya.

Finalment, fa tot just un parell d’anys 
vaig construir el forn que, actualment, em 
depara més alegries. És tècnicament un 
“Anagama”, ja que només té una càmera 
on es barregen foc i peces, on les cendres 
i les brases cauen directament en moltes 
de les ceràmiques. Però no és un anagama 
tradicional, seria més correcte anomenar-lo 

“forn-tub”, ja que és estret, llarg i no gai-
re alt. Això li dóna una característica molt 
bona: tot i tenir uns quatre metres de llarg 
i carregar la llenya només frontalment, la 
calor i la cendra es distribueixen de la ma-
teixa manera.

En aquest forn es poden fer coccions 
ràpides, d’unes 15 hores o més llargues, de 
30 o 40 hores, depenent dels resultats que 
es volen aconseguir en cada cas. Però sem-
pre són coccions relaxades, segures, amb 
poca despesa de combustible i fins i tot 
relativament netes si així ho vull. La mida 
s’ajusta a les meves necessitats, perfecte 
per coure entre dues o tres persones.

Atès que la meva forma de vida ha estat 
sempre relacionada amb la difusió i l’edi-
ció (dècades de treball a Revista Cerámica 

i creació d’Infoceramica.com) era natural 
que, tard o d’hora, em plantegés publicar 
una revista especialitzada en coccions 
de llenya. I això ho vam fer realitat Sara 
González i jo fa tot just un any. Esperem 
que aquesta publicació, woodfiring.net, es 
converteixi en un canal de comunicació 
dels ceramistes de tot el món que treba-
llem amb aquest tipus de forns. Perquè si 
hi ha alguna cosa que caracteritza aquest 
tipus de coccions és que probablement no 
hi ha cap altra tècnica o estil de ceràmica 
que creï més concepte de “comunitat”. A 
nivell internacional hi ha congressos, reu-
nions i centres especialitzats on es realit-
zen “workshops”, coccions comunitàries o 
on, simplement, podem assistir a coccions i  
establir contacte amb altres ceramistes..

Bols. Porcellana i cendres naturals. 
Diàmetre aprox. 10 cm.

Cocció al forn “Anagama-tubo”, 2022. 
Pelahustan (Toledo).

Got. Gres, porcellana i esmalt 
“shino”. Alt, 7 cm.


